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Aperitivo di Benvenuto

Cuore Verde
Cuore di carciofo in 3 cotture con fichi e castagne, clorofilla di prezzemoilo,
Bagna cauda e topinambur

Come il “Cacio all’argentiera”
Tapioca di caciocavallo Ragusano DOP, riduzione all’'aceto, salsa
Di radicchio trevigiano, spugna di tenerumi e spinaci e
Sorbetto di peperone

Arancina diriso
Allo zafferano siciliano, tartare di gambero rosso di Mazara,
Tartufo siciliano

Tubettoni

Tubettoni al blu di Capra, alloro in polvere, grué di cacao, melograno e fichi

Cuberoll di Zucca
Zucca brasata e cbt in agrodolce, burro alle nocciole, morbido di
Tuma Persa e fondo bruno di zucca

Predessert

Dessert
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Piccola pasticceria
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